
 

 

 

BAG IN BOX 

Presentamos también formato de bag in box (una bolsa 

dentro de una caja), que se basa en los antiguos pellejos de 

cuero. 

Se emplea una bolsa de plástico aluminizado con un grifo, 

al no entrar el aire en la bolsa se contrae, por lo cual el vino 

no se “avinagra”. 

Mantiene intactas las propiedades del vino una vez abierto 

(hasta unos cuatro meses aproximadamente) no 

permitiendo la entrada de aire, ni sufriendo los efectos de 

los rayos solares, lo cual le supone al consumidor el poder 

disfrutarlo en perfectas condiciones de principio a fin. 

Es más seguro y resistente que el vidrio, es también más 

versátil, ya que permite múltiples formatos y tamaños. Su 

forma cúbica ocupa menos espacio y es fácilmente 

almacenable. 

Resulta también más económico que las botellas de vidrio. 

Tienen un menor volumen de desechos, por lo que 

disminuye el impacto medioambiental y una máxima 

higiene, ya que son envases de un solo uso. 

 

 

 

Formato de 20L. 

Formato de 15L. 

FORMATOS DISPONIBLES 

 Tinto, rosado, blanco y turbio de 15 litros 

 Tinto, rosado y turbio de 20 litros 

 Vermut solera 15 litros 

 


