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FINCA DE CABILLA VERDEJO 

Vino de la Tierra de Castilla 

Un vino honesto y refrescante. Su objetivo es la limpieza 
aromática y una acidez que limpia el paladar. 

Alcohol: 13% 

Vista: Color amarillo paja, limpio y brillante, con algunos 
tonos verdosos en capa fina. 

Nariz: Aroma sutil y fresco. Muy fino, con aromas primarios 
a flores, y con algunos toques de fruta madura y frutos 
rojos.  

Boca: Cuerpo ligero y paso rápido. Es muy fácil de beber, 
con una acidez equilibrada que aporta una sensación de 

Temperatura de servicio: Temperatura óptima de servicio 
entre 8°C y 10°C. 

Maridaje: Perfecto para acompañar con sopas y cremas, 
huevos, embutidos, quesos frescos y semicurados, 
ensaladas, arroces, patés, verduras, setas, mariscos, 
pescados suaves cocidos o a la plancha. 

 

A consumir preferentemente dentro de los dos años 
siguientes a su elaboración. 

 

 


